
   

La Paillote des Jardins d’Enzo 
 

 

 

C’est à boire qu’il vous faut … 
 

Cocktail de saison « Fait par Madame » avec mise en bouche : 12 € 
Bière artisanale (Blanche, blonde ou ambrée) : 7.5 € 

Verre de vin au choix sur les trois couleurs « Cuvée club » : 6 € 
Nectar de fruits d’exception « Alain Milliat » au verre : 4.5 € 

Eaux : Evian / San Pellegrino (1 Litre) : 6 € 
Nespresso à la carte : 2.5 € 

Liqueur artisanale de Carcassonne (Menthe ou citron) : 7.5 € 
 
 

Planche à partager « Grignotage » : 15 € 
 

Assortiment de Tapas du week-end 
 

Sur commande pour une prochaine fois … 
 

Belle entrecôte « Française » de notre boucher, verdure et de frites « maison » 
 
 

Formule « SIGNATURE » : 37,5 € 
 

Toasts de foie gras mi-cuit « Fait maison » sur verdure 

Avec notre incontournable vinaigrette 

OU 

Les tomates du copain Daniel avec Burrata aux saveurs truffées 
Sans oublier notre fameuse vinaigrette (le week-end uniquement) 

 

Emincé de magret de canard de chez Samaran cuisiné aux épices douces 

Et frites « maison » cuitent à la graisse de « coin coin » avec persillade. 
 

(Version Gourmande pour l’ensemble de la table, supplément de 15 € / personne) 
 
 
 

Desserts à la carte : 7,5 € 
 

Fromage affiné du moment « Sélectionné par notre ami Julien » 
Gourmandise de Madame « Fait maison » 

Crème glacée artisanale de Carcassonne « La Belle Aude » 
 
 
 

Coffret Estival : 45 € 
Déjeuner à la paillote avec notre formule « Signature » 

Et accès piscine avec open bar sur les softs l’après-midi 


